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Aciklama

Genel goriinim hijyen kosullarina
uygun mu?

Temizlik igin kullanilan malzemeler

uveun mu?

Kullanilan bardak, kasik, ¢atal bigak

hiiven sartlarina uvuvor mu?

Lavabolar temiz mi?

Gorevli personel is kiyafeti
kullanivormu?

Havalandirma yeterli mi?

Aydinlatma Yeterli mi?

Cop kovalari saglam, kapali ve sizintisiz
mi?

Copler posetli sekilde konteynira atiliyor
mu?

is bitiminde genel temizlik yapiliyor mu?

Hasere ilaglamasi uygun sekilde
yapiliyor mu?

Yikanmis ve yikanmamis ekipmanlar
ayri ayri tutuliyor mu?

Demirbaslarin periyodik bakim ve
temizligi vapilivor mu?

Personelin portdér muayeneleri ve
zorunlu hijyen egitimleri tam mi?

Omiirli malzemelerin kullanim siireleri

ve saklanma kosullari uygun mu?

Ginlik ya da kisa stireli malzemelerin

saklanma kosullari uygun mu?
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